WA

N GAVA FRAN ACCENT

I fem ar har Thomas Jordansson
skapat drinkar for langa morka
vinterkvallar at Accents lasare.

Vi firar med en specialbilaga
med samtliga 24 recept.

Stor
adventspecial
att spara!




Vintervarma

Vinterbris
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VINTERVARMA

So6t men frasch drink, som
ger extra varme tack vare
ingefaran.

Ingredienser

Y4 muddlat vinterdpple
(ca3cl)

1 cm muddlad ingefara

» Balansera drinken med

lika delar citron och sockerlag

(ungefir 3 cl av varje).
Dekorera med is och dpple.

2

ENSTORSOT

Drinken som funkar aret om.

Ingredienser
1lime

Citron
Flingsalt

3 cl sockerlag

» Stryk kanten av ett glas
med citron och doppa i
flingsalt. Blanda saften fran
en lime med sockerlagen och
toppa med alkoholfTitt veteol.
Om du inte gillar 6l kan du
till anvanda alkoholfri cham-
pagne, eller annat valfritt.

i med en kall dubbel espresso.
i Skar skalet av en apelsin och
i klam oljan fér smaksattning.
i Dekorera med apelsin och is.

4

RAMOS FNISS

3

BITTERLJUV

Kallt kaffe ar ingen hojdare.
Iskaffe daremot dr en helt
annan sak.

Ingredienser

2 cl sockerlag

Chokladbitter
Espressokaffe
Apelsin

» Blanda sockerlagen och
fyra stank chokladbitter

Skrytig drink som kraver
i lite 6vning.

Ingredienser

i 3clgridde

i 1aggvita

i 3clcitron

i 3clsockerlag

i Apelsinblomsvatten

i »Blanda gradde, dggvita,

i citron, sockerlag och nagra

i skvittar apelsinblomsvatten
¢ (finns i vélsorterade krydd-

¢ butiker och orientafFirer),

! ien shaker och skaka i tva

i minuter. Ligg i is och skaka

i ytterligare tre minuter. Hall

i upp nagon centimeter kol-

i syratvatteniett glasoch hall
i sedan pa mixen upp till glasets :
! kant. Lat drinken vila och '
¢ hall pa soda allt eftersom

i skummet stiger. Dekorera
¢ med kanel och stjirnanis.

5

NYARSFAN

En frasch féorsmak av det nya
; dret forsta lérdagen
i idecember.

i Ingredienser
¢ Fankal

i 3clsockerlag
i 1lime

i Citron

» Muddla en skiva fankal :
och blanda saften med socker-
i lagen och saften fran en lime.

”Man maste hitta
andra satt att bygga
ett djupidrinken.”

Thomas Jordansson

En vit jul ger manga positiva
upplevelser -inte minst pa
dryckesfronten. Accents
vinterdrinkar a@r skapade

av den prisbelonte barten-
dern Thomas Jordansson

i Goteborg, exklusivt for
Accents lasare.

-Jag gillar att arbeta med
alkoholfria drinkar eftersom
det ar en utmaning. Man
maste tdanka i nya banor, leta
efter unika smakkombina-
tioner och hitta andra satt
att bygga ett djup i drinken,
sager Thomas Jordansson,
som i augusti 6ppnade Rollin
Bistro i Goteborg tillsammans
med ett gang kollegor.

i Dekorera med is, citron
i och fankalsblast.

6

IRLANDSK JULAFTON

Fira ”lilla julafton” med
i irlindsk touche.

Ingredienser

¢ 1kopp kaffe

¢ 3clsockerlag

¢ Valnétsbitter och
i chokladbitter.

i Gradde

i Apelsinzest

» Blanda det varma kaffet

i med sockerlagen och tillsitt
i bitter efter smak. Toppa

i med gradden och spruta lite
i apelsinzest Gver.

Obs! Denna drink finns i ytter-

i ligare en version, se drink 20.
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VINTERBRIS

En frasch drink till fet mat.

Ingredienser

1del champagnevinager

4 delar sockerlag

3 kvistar mynta

Fyll pa med kolsyrat vatten
och valfri smaksattare.

» Forbered dagen innan

med nadgon smaksatt vinager,
till exempel champagne-
eller dppelcidervinager.

Fyll pa med vatten och farsk
mynta. Stall blandningen i
kylskapet 6ver natten. Hall

Surt sa bjornen

4 ACCENT 2020

i upp och toppa med kolsyrat
¢ vatten. Smaksitt med

i exempelvis citron och

¢ hjortronlag.

8

SURT SA BJORNEN

Mitt-i-maltiden-dryck som
: passar bra till kalritter.

i Ingredienser

i Y2 msk ronnbarsgelé
genom att balansera sockerlag :
i eller bjornbarspulver.
i 3clcitron

i 3clsockerlag

Torkade och malda bjérnbar

» Blanda och skaka alla
i ingredienser.

9

GULD I MUND

En drink att imponera med.

i Ingredienser

i 3clsockerlag

: Kantareller

¢ 1l flytande citronsyra
¢ 4clvatten

¢ Skum

| 1agg

i 20 clsockerlag

i » Koka sockerlagen tillsam-

i mans med kantarellerna

¢ i30 minuter. Sila av och kyl.

i Blanda med citronsyra och

! vatten. Kér dgg och sockerlag
i igraddsifon och spruta ut

i dver drinken. Kantarellerna

! dukokade med sockerlag kan
i torkas i ugnen och anvindas

{ som garnering.

10

ROSEMARRIED BLUBERRIES

Supersimpel valkomstdrink
i som alltid lyckas.

i Ingredienser

{ Ennéve firska blabar
i En kvist rosmarin

i 1lime

i 3clsockerlag

¢ » Muddla blabdren och

i blanda ner de 6vriga ingredi-
i enserna. Skaka och sila ner

i iett glas. Toppa garna med
lite soda.

11

RODA MULEN

Tar till vara sotman i kdlen,
i vilket gillas av fler an Rudolf.

! Ingredienser

¢ En bit rodkal
¢ 4clcitron

i 4clsockerlag

i »Muddla rédkélen och tillsitt
¢ citron och socker. Ska du

i bjuda manga kan du koka

i ensockerlag med rodkal i.

12

NORRSKEN

Frasch mingeldrink som
i ricker linge.

i Ingredienser

i Yagrillad citron. Se gdrna

i till att fa med lite fruktkott.
i 2clsockerlag

i 3clvatten

¢ 14 muddlat dpple. Rott blir

© bast!

» Genom att grilla citronen
ddmpas syran och citron-
smaken framtrader tydligare.
Grilla citronen i en gjutjarns-
panna tills den ar mjuk.
Drinken gar att férvara

i kylskap flera dagar.

13

JUNGFRU MARIA

En pigg och rivig dryck pa
Luciadagen.

Ingredienser

1,5 dl tomatjuice

8 droppar Worcestershiresds
1lime

3 drag pd saltkvarnen

6 drag pa pepparkvarnen

3 stank tabasco

Is

» Blanda alla ingredienser.
Skaka och kasta for att

fd in mer luft i drinken.

Lat isen smalta lite innan
servering. Garnera med gurk-
skivor gnuggade i dillvinager
och flingsalt.

14

TEFOR TVA

Tedrink med harlig dovhet.

Ingredienser

2cl rosenkvittensaft

1cl vindger (girna av en
lite finare sort).

2cl citronsockerlag
10cl kallt rooiboste

» Blanda och skaka ingre-
dienserna. Servera kallt i en
fin karaff och drick med
nagon speciell.

Rosemarried Blueberries

15

16

17

CLEMENTINE

FRANSK KYSS

RE:CITRUS

En dlskling som bara blir
i battre med dren.

i Ingredienser

i 3clclementinshrub

i 1clsockerlag

i Muddlat dpple, piron och
i en pressad clementin

» Krydda med rosmarin, och
i toppa med kolsyrat vatten.

{ Den klassiska champagne-
¢ drinken French 75 i alko-

i holfri tappning, har med

i enbarstwist.

Ingredienser
i 2clenbarssockerlag
i 2clcitron

¢ » Toppa med alkoholfritt

i bubbel. Balansera sétma och
i syra, och toppa med valfri

i alkoholfri champagne.

Tefavorit med smak av
i julens citrusfrukter.

Ingredienser

i 1dl kallbryggt te

! Pressa ner clementin, grape
¢ och apelsin.

i 2clsockerlag

» Blanda ingredienserna,

i skaka, hill 6ver is och

i riv lite muskot 6ver.

i Kallbryggt te gors genom

i att blanda teblad och vatten.
i Lat sedan blandningen sta

¢ ikylskapet 6ver natten.
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19

PICK-ME-UP

PANG PA RODBETAN

For stunder ndr extra
energi kravs.

Ingredienser

2 cl sockerlag

2 ¢l citronjuice

¥a muddlat rott dpple
1 cm muddlad ingefara
4cl vatten

» Blanda ingredienserna
och tillsétt lite varmvatten
for att ta fram smakerna.
Fyll pa med is och skaka
sedan. Dekorera med timjan
pa toppen innan drinken
serveras.

Pang paroédbetan
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Passar bra som maltidsdryck.

i Ingredienser

i 2delar rédbetssockerlag

i 1del citronsyra

i 4 delar kolsyrat vatten

! Toppa med havtornsskum

» Blanda ut en centiliter

citronsyrepulver i 50 centi-
¢ liter vatten sd far du en bra

i syrlighet att balansera

i sockerlagen med. Havtorns-
i skum gors genom att

i blanda 9 delar havtornslag

© med1/2 del gradde, tva dgg-
¢ vitorochscl citronsyra.

¢ Blanda ingredienserna i en
¢ sifon och tillsitt kolsyre-

i patroner tills du uppnatt

i 6nskad tjocklek.

i kaffet. Skumma ner gridden
i och skaka om litt. Garnera

i med en kvist rosmarin som

i grillats varsamt over ett

i levande ljus.

20

Obs! Denna drink finns i ytter-
¢ ligare en version, se drink 6.

IRISH COFFEE MED KANEL

Att avnjuta i skonaste
i fatoljen med tinda ljus.

i Ingredienser

i 2cl kanel- och

¢ rosmarinsockerlag
i 1c pumpasockerlag
i 18 cl kaffe (en kopp)
i skummad gradde

» Blanda ner den kryddade

i sockerlagen i det varma

Cocktaildrink som passar
¢ ialla sammanhang,

i Ingredienser

i 1halv kopp rooiboste (som
¢ fatt dra ordentligt).

i 3clsockerlag

i 1/8 grape

i 2clcitron

och pressa ner grapen. Toppa
: med alkoholfri champagne sa
¢ blir drinken dnnu festligare!

2 2 Midvintersol

Sprittande bubblor dan
; fore dan fore dopparedan.

Ingredienser
i 3cllakritssockerlag

i lange med sockerlagen,
¢ tillsatt garna anis och

i fankalsfron)

i 1cl citronsyra

i Toppa med alkoholfritt
bubbel.

Irish coffee med kanel

21

MIDVINTERSOL

» Blanda ingredienserna

LAKRITSBUBBEL

(1at lakritsroten koka extra

¢ » Hill en ingrediens efter den
i andrai ett champagneglas,

¢ ror om litt med en sked och

i toppa med bubbel.

Pumpadrink med citron




23

PUMPADRINK MED CITRON

Att imponera med pa
uppesittarkvallen.

Ingredienser

4cl pumpasockerlag

4c¢l citronsockerlag

1cl umesirap - en japansk
sirap gjord pa gréona

plommon som gar att hitta

i manga mataffarer med
asiatiskt sortiment.
3cl vatten

1droppe tryffelolja

Toppa med hjortronskum.

» Blanda ingredienserna.
Anvand en graddsifon for
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i att gora ett skum pa 7 delar
i hjortronsockerlag, 1del

i citronsyra, 0,5 dl gridde

i och en dggvita. Anvind 1-2
i patroner kolsyra beroende
i pahur stor sifonen ar.

i Toppa med krasse for en

i pepprig bismak.

24

100% JUL

Arets specialdrink med
i tillonskan om en fin julhelg
i och ett harligt nytt ar!

Ingredienser

¢ Sockerlag kokt med
! frysta hallon.

! Citron

i Oxalis (harsyra)

i Soda

¢ Forkolnad purjolék

i (lagg den 300 grader

¢ iugnen tills den ir torr.
{ Brann sedan med en

¢ brdnnare tills den

i ar forkolnad).

» Balansera sott och

¢ surt med sockerlag och

¢ citron. Hill uppien

i shaker och sling ner

¢ oxalis eller harsyra, samt
i is. Skaka ordentligt s&

i attisen krossar oxalisen
i och slapper 16s dess syr-

i lighet. Sila ur shakern,

i hall sedan upp bland-

¢ ningeni ett glas medis,

i och toppa med lite soda.
{ Garnera med férkolnad

¢ purjolok.

Bra att veta

Bitter

» En smakséattare som
sédljs pa Systembolaget
och painternet. Innehaller
ofta alkohol, men det finns
sorter som innehaller

2 procent. Med bara nagra
droppar bitter i drinken
hamnar alkoholhalten
langt under 0,5 procent.

Citronsyra

» Gors genom att blanda

5 centiliter citronsyrepulver
i 50 centiliter vatten. Det
ger en bra syrlighet att
balansera sockerlagen
med. Citronsyra ger en
frasch syrlighet utan att
tillféra nagon annan smak.

Sockerlag

» Gors genom att blanda
lika delar socker och vatten.

Zest

) Zest ar oljan som finns
i skalet pa citrusfrukter.

Muddla

b Att krossa nagot for att
sedan sila ut vatskan. Det
finns speciella redskap for
att muddla, men det gar
dven att anvanda en mortel
eller en juicemixer.

Kasta en drink

p Gors genom att hilla
den mellan tva behallare
i en lang kaskad.

Shrub

P Innebdr att lagga smak-
sattande frukt i socker.

ROr runt sa att fruktsaften
frigors och lat den l6sa upp
sockret, den kan behéva
sta i upp till ett dygn. Hall
sedan pa dppelcidervindager
tills s6tman ar balanserad.
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