I fokus

Blanda din egen sommardrink

Lat dig inspireras av Accents sommardrinkar, skapade av Thomas
Jordansson. Har dr drinkarna som lockar ut dig i tradgarden

och skogen for att hitta ingredienser.

TEXT Jens Wingren ILLUSTRATION Malva Flrst

Rabarbern

Fixa snabbt och ldtt!

2 cl sockerlag kokad med
rabarber

1,5 cl rabarbervinager

Blanda, toppa med soda och
dekorera med harsyra.

Ndr du har tid och lust!

2 cl sockerlag kokad

med rabarber

1,5 cl rabarbervindger

6 cl rabarbervatten

Toppa med rabarberskum

(I syfon; 9 delar rabarberlag,
1del gradde, 1 aggvita, 3 cl
citronsyra). Dekorera med
kirskal, harsyra och crudité,
rabarberskal i tunna remsor.

Sockerlag

Blanda lika delar vatten och
socker och koka sedan tills
vatskan ar klar. Om du kokar din
sockerlag med en smakséttare
far du en sockerlag med smak.
Den fardiga lagen haller sig flera
veckor i kylskap.

Granen

Fixa snabbt och ldtt!

2 cl sockerlag kokad med
granskott

1cl citronsyra

En kopp kamomillte, ca 6 cl

Lagg is i glaset, skaka ihop
ingredienserna hall upp
over isen. Dekorera med
picklade granskott.

Nar du har tid och lust!
1,5 cl akaciahonung

1 cl granskottsvinager
6 cl bjorksav
Kikartsspad
Granskottsolja

Citronsyra

Blanda ut 5 cl citronsyre-
pulveri 50 cl vatten sa far du
en bra syrlighet att balansera
sockerlagen med. Citronsyra
ger en frasch syrlighet utan
att tillféra nagon annan smak.

Sa smaksatter du vindger
Blanda en del av din smak-
sattare (till exempel granskott
eller rabarber) med tva delar
vindger och lat dra i tva veckor.
Skaka om med nagra dagars
mellanrum. Anvand vitvinsvina-
ger eller vit balsamvinager,som

ar nagot sotare.

Syrenen
Fixa snabbt och latt! Sa gor du granskottsolja
2 cl sockerlag kokad med Virm upp olja till 60 grader.
syren (ligg i syrenen nir laget Blanda med granskott och en
ar kallt och 14t ligga i ett dygn) nypa salti en mixer och mixa

s i 30 sekunder. Grovsila och lat
2 cl citron -

sedan draifem dagar.

6 cl vatten
Skaka ihop ingredien-
serna och dekorera med
syrenblommor.
Ndr du har tid och lust!

2 cl flader och dlgortslag med
citron och kanel (koka pa
samma sitt som syrenen)

3 cl rosenkvitten

Toppa med soda och riv
muskotnot dver.



